k ROUCHERIE .

CHARCUTERIE/ TRINTEUR

ROUCHERIE

Plateau 7,90€ : ] -\emmeu TERIE/ TRAITEUR .4
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Pour le Jour de An, r
@ 122 Bd du Geneéral de Gaulle @ 6 bis Route deépartementale 978
63270 Vic-le-Comte (Longues 63670 Orcet
O 0a73735150 en continu de 6h a 16h

Le 24 et le 31 Décembre, la boucherie sera ouverte

charcuterie-vidas@orange.fr b erie.charcuterievg@gmail.com = ; 2 &
2 g @ YR SHin L Commandes traiteur/menus & récupérer a partir du 23 Décembre pour Noé&l

@ www.boucherie-vidas.fr a partir du 30 Décembre pour le Nouvel an
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ie chez Marie

'5'&‘ Chapon-<Jaune Fermier des Landes (2. ‘04 3.200 kg). 19,90€ =%
'& Cuisse de Chapon Fermiére des Landes (env lace). ..22,80EWM
‘& Supréme de Chapon Fermier des Landes (env. 4750 29,90€""
!&‘ Roti de Chapon Fermier des Landes (800 Bkgl.. 34,90€
lﬁ R6ti de Chapon Fermier des Landes aux Girolles (800 8kg).........36,90€ ' "
'ﬁ‘ Mini Chapon Fermier des Landes (2.000kg & 2.500kg) 22,90€ "
'ﬁ‘ Chapon de Pintade Fermier des Landes (1.700 kg 4 2.100 kg) ................ 26,90 € '*
& Pintade Fermiere des Landes (1.100kg 4 1.600 kg} 16,90€ =4
'& Poularde Fermiére des Landes (1700 kg 5 2100 kg) .o | 7,90 €l b2
'ﬂ'ﬁ‘ Oie Fermiere D'Anjou(3.100 kg & 4.800 Kg)eomemromommmissiommsssmsiisssiass 29,90€="
'&' Dinde Fermiére (2.700 kg 2 23,90€"M
9 8 1B0OKG) conereemsmrrassreernsssssscmsassssmenssssssasmsssesesse e 17.90€"="

17,90€ 1=k

Magret de Canard IGP des Landes (env 32,90€""

Roti Magret de Canard (S000r) .....ocwmmmucsesseresesses 32,90€ "M
Roti Magret de Canard au Piment d’Espelette (300 32,90€ "
Foie Gras Frais Déveiné et Dénervé FTIVAGE ) coreserraesrseenn S 210N € COUTS

Caille Fermiére Tradition des Landes ... i 4, 90€ =pie

Caille Fermiére sans 05 Farcie .........c..coocemireivieessciessnssessesssasssnnassenes B,90€ =piece

39,90€ =

..19,90€ =%
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ille, mie in, cré i -} p—— 1 1+ 1| AL

poEur (1a pELLE nupeac)

Filet de Boeuf

Tournedos dans le Filet
Tournedos dans le Rumsteak
Rosbeef (Ex

Fondue Bourguignonne

VERU

Grenadin de Veau ...

Réti de Veau Quasi .

Réti de Veau Epaule avec os
Carré de Cotes de Veau

Ris de Veau Frais

Longe de Veau sans 0s

nevend (tarron)

Gigot d'’Agneau........

Gigot d'Agneau raccourci

Tranche de Gigot

Epaule dAgneau Roulée...........

Epaule d'’Agneau en Melon & I'Ail des Ours
Selle d'Agneau

Carre de Cote d'Agneau ...

GIBIER

Dos de Biche
Roti de Biche ...
Sauté de Biche (
Autre Gibler

" 5,Qﬂ€l‘_"‘:‘
5,90€"'-‘“"
33,90€ ="
27.90€""
7,.80€ '*he

.27,80€ ¥
125,90€ '*¥
21,90€4
24,80€"%
.38,90€ =¥
27,90€ "

25,90€ =49
-26,90€ I*0
_28,90€ 'k
.27,90€ %k
_27.90& %k
.27,90€ "=k
.27.90€ =k

28,90€ **a
.-26,80€ ke
..20,90E"M
Sur demande




Nom / Prénom: Ville :

N° de téléphone : Entourer la date et le lieu de réception de la

........................................................... commande: 23/12 24/12 30/12 31/12
LONGUES - ORCET

Une entrée, un plat et un accompagnement par menu

Nombre de menus : l ‘

ENTREES

Nombre
Feuilleté Escargots en persillade

ou Samoussa de Pigeon sauce Trompettes de la Mort
ou Bouchée aux Ris de Veau et aux Morilles

ou Verrine aux 2 saumons (Saumon Gravlax & Fumeé)

PLATS

Cuisse de Chapon, sauce Morilles ou sauce Champagne (préciser choix sauce)
ou Civet de Biche
ou Quasi de Veau, sauce Morilles ou sauce Champagne (préciser choix sauce)

ou Lotte a 'Américaine

ACCOMPHAGNEMENTS

Fagots d’Haricots Verts x2
ou Gratin Dauphinois

ou Riz Pilaf



A LA CHARTE

Nombre
Feuilleté Escargots en Persillade ...........cccccooiereeccivennnerneeeenn. 7;90¢ 1 ke
Samoussa de Pigeon sauce TrompettedelaMort.................... 7,90 € lefeullete
Bouchée aux Ris de Veau et aux Morilles ...........cccoooeiinnennnes 7,90€ 'abouchee
Verrine aux 2 saumons (Saumon Gravlax & fumé)................... 7,90€ 'averrine

Cuisse de Chapon, sauce Morilles ou sauce Champagne..........................11,90€ 2 part

CIVELAR BICHE s vt pies o v sk s s s g er e VR 11,90€ '+ part
Quasi de Veau, sauce Morilles ou sauce Miel/Moutarde «.......ccceeeeeeeeune.. 11,90€ lapart
Lotte Al AMEHEAINE ... o iormmmmisiemmisibmiismers ot sassre s 1.90€ et
Fagots d'Haricots VertS X2 ...........ccceeveeeceerivcieeeeeeeeeseennsenenenene o 4, 90 € 12 P21
Gratin DauphIN0IS ...l i i i s ot it sisnatvicss 4,90€ 1apart
RIZ BHAT oot i s it et et S nasssies sy 4,90€ 12 part
AU DETAIL

Foie Gras de Canard Entier du Sud-OuestIGP.............ccccceuuune.... 120,00€ 'ek9
Saumon FUME@ de NOIVEQE ... 69,00€ ek
Pateé en Croite Pintade Morilles Maison...........cc.cccccocceveennnee..... 28,90 € 849
Pate on Crotte SalmOI .. o e e asrssestisiassseeososses issnmasinssiseens 33,90€ ek
Paté en Crodte Ris de Veau Morilles et Veau Maison.................... 42,90€ 'ek9

Cochon de Lait Farci aux Foies Confits de Poulet et aux Pistaches..49,90€ 'e*9

Canard Farci aux Champignons, Créme et Echalotes................. 46,90€'*%9
21 R g o] (Ti— SR A S S—— 26,90€ '=k9
Escargots de Bourgogne (la douzaing) ..........c.ecveeeevruercncerneecsneesnenenneens £, 90 1 doUZaINE
Boudin BlanC au POrto ...t eneaeenen 19,90€ 'e9
Boudin Blanc awxMOorilles ........ £ 8. wummmsinasmiassins 24,90€'°k
POImImes DatDiINes. . ..iiisisiimimmimeissismmemmistomsnnt 90 € 21
Ris de Veau CUiSIN@S (SEUCE MOTIIES) cuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeneeeseseensereanean 49,90€ 'eka
SAUCE MOTIIIES ... eres s s eese st saesssaessaesssresesenas 21,.90€ le'itre
Feuilleté Ris de Veau/Morilles pour 4, 6 ou 8 personnes ........... 44, 90€ 'k

Petits feuilletés APEritifs (38 PIECes) ......cowwuriimercceriimsrmnsieesseesiessssssssssessseenes 42,90€ 'eplateau



